STENBERG & BLOM =~ Borgogno Derthona Timorasso Colli Tortonesi

Italia / Piemonte / Colli Tortonesi

Borgogno betraktes som ett av dynastiene i Barolo. Det historiske vinhuset er en av tradisjonalistene.
Vingarden ble fgrst grunnlagt i 1761 og Borgogno eier 20 hektar i Barolos beste omrader.

Vinhuset har et Barolo-bibliotek med viner helt tilbake til far annen verdenskrig, og fortsetter ogsa i dag a spare
beholdning i sine kjellere fra de aller beste argangene. |1 2008 ble Borgogno kjgpt opp av den mektige
Farinetti-familien, og det er Andrea Farinetti som har veert sjefsvinmaker her siden 2012. Andrea har allerede
utrettet store ting for vineriet, og tross sin unge alder (f. 1990) har han overraskende mange innovative og
spennende idéer som er med pa & riste i grunnvollene til tradisjonelle Barolo.

Colli Tortonesi er en DOC appellasjon i det gstlige Piemonte i Italia. Byen Tortona som gir navnet sitt til
appellasjonen, ligger i den nord-vestlige delen, ved foten av fjellet Colli Tortonesi, p& grensen til Lombardia.
Dette er ogsa den nordligste delen av Apeninnene, og mye fjell og assider er med pa & danne mange ulike
mikro klima i omradet, med ulik hgyde over havet og soleksponering, noe som gir vinprodusentene mange
valgmuligheter for best mulig vekstforhold for druetypen de skal dyrke. Timorasso er druen Derthona er basert
pa. Dette er en druetype som opprinnelig er fra omradet, og ble dyrket mye i gamle dager, men har naermest
veert utdgdd en periode fer en ivrig vinmaker valgte & gjenoppta kultiveringen av denne p& 80-tallet. Druen har
fatt flere falgere, og dyrkes idag oftest i solrike assider i jordsmonn med mye leire og kalkstein. Den gir lave
avlinger og den endelige vinen er konsentrert og har hgy levealder.

Type Hvitvin
Klassifikasjon DOC Colli Tortonesi
Produsent Giacomo Borgogno & Figli
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| Hie fHha Analyse Alkohol: 14,0 % Sukker: 7,1 g/l Syre: 7,1 g/l
~ Holdbarhet Konsumklar, men kan lagres i opp til 8 ar.

Karakteristikk Dufter av kvede, honning og gule frukter. Flott konsentrasjon pa smak med en
fyldig og spenstig gul frukt. Lang terr og fast utgang med fin nerve og en lang
syrlig finish.
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Antall i kasse Sortiment Vectura nr
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Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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