
Borgogno Dolcetto d'Alba
Italia / Piemonte / Alba

Borgogno betraktes som ett av dynastiene i Barolo. Det historiske vinhuset er en av tradisjonalistene.
Vingården ble først grunnlagt i 1761 og Borgogno eier 20 hektar i Barolos beste områder.
Vinhuset har et Barolo-bibliotek med viner helt tilbake til før annen verdenskrig, og fortsetter også i dag å spare
beholdning i sine kjellere fra de aller beste årgangene. I 2008 ble Borgogno kjøpt opp av den mektige
Farinetti-familien, og det er Andrea Farinetti som har vært sjefsvinmaker her siden 2012. Andrea har allerede
utrettet store ting for vineriet, og tross sin unge alder (f. 1990) har han overraskende mange innovative og
spennende idéer som er med på å riste i grunnvollene til tradisjonelle Barolo.

Borgogno er et av de få vinhusene som fortsatt ligger midt inne i den lille byen Barolo, oppe på en høyde.
Dolcetto-druene kommer fra egne vingårder i Barolo-kommunen og blir dyrket i Liste og Ruè e San Pietro.
Jordsmonnet her er kalkholdig og vinmarkene ligger mellom 350-450 meter over havet.

Type Rødvin

Produsent Giacomo Borgogno & Figli

Årgang 2021

Druetyper 100% Dolcetto

Vinifikasjon Tradisjonell vinifikasjon.

Lagring 6 måneder i ståltanker. Ingen opphold på eik for å oppnå en mest mulig fruktig vin.

Analyse Alkohol: 13,5 %           Sukker: 1,9 g/l            Syre: 6,43 g/l

Holdbarhet Konsumklar, men kan lagres i opp til 3 år.

Karakteristikk Dyp rubinrød. Florale aromaer i nesen som fioler, men også litt mandel som er
druetypisk. Saftig i anslaget med bløte tanniner og en behagelig ettersmak av
mandel.

Serveringstemperatur 16-18° C

Passer til Nydelig til lettere kjøttretter, pasta, pizza og mildere oster, som f. eks.
hvitmuggoster.

Webside www.borgogno.com

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

9355801

EPD-nr

2440543
 

Pris Vinmonopolet

kr. 264,90

Antall i kasse

12

Sortiment

Bestillingsutvalg

Vectura nr

131808
Status: Skaffevare

En litt tørr, men leskende dolcetto
som tåler 2-3 år.

Fruktig smak med fin syrlighet og
lange og lett tørre tanniner i

avslutningen.
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Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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